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Vom grofien Durst einer Salinenstadt

Die Geschichte des Brauwesens und der Bierkultur in Bad Reichenhall -
von Stadtheimatpfleger Dr. Johannes Lang

Bad Reichenhall liegt im Salz be-
iindet — jenem Stoff, der vor 250
illionen Jahren entstanden ist und
dem die Stadt ihr Werden verdankt.
Die Biirger der bereits um die Mitte
des 12. Jahrhunderts mit Mauern, To-
ren und Tiirmen versehenen Salinen-
stadt lebten fast ausschlieBlich von
der Arbeit mit dem Salz. - Salz, das
aus natiirlicher Quellsole gewonnen
und durch Erhitzung in grolien Siede-
pifannen erzeugt wurde!

Schon im Mittelalter hatte sich ein
ausgek]ﬂgelter Produktionsprozess ent-
wickelt, der bereits industriell anmute-
te. Zeitweise sorgten iber 700 Arbeiter
dafiir, dass Bayern und der siiddeutsche
Raum stets mit dem ,,WeiBen Gold" be-
liefert wurden. Dies erforderte umge-
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kehrt ein perfektes System zur Versor-

ung der arbeitenden Bevélkerung in-
nerhalb der Stadt. Doch das landwirt-
schaftlich nutzbare Land inmitten der
Berge war beengt und nur bedingt dafiir
nutzbar. Also mussten in Ermangelung
geeigneter Anbauflichen im Reichen-
haller Tal sowohl Getreide als auch Wein
stets eingefithrt werden.

Wein galt vorerst - neben Wasser, ver-
steht sich - als das am haufigsten kon-
sumierte Getrénk in der Salinenstadt,
befanden sich doch auch in der néiheren
Umgebung, so etwa am Hogl, grilere
Weinberge. Wihrend der tiqﬁn:stig{?n kli-
matischen Bedingungen des Hoch- und
Spatmittelalters wurde Wein im kleinen
Umfang an den Abhiingen des Grutten-
steinberges, den so genannten Leitgar-

ten, angebaut. Fiir den Verkauf aber ka-
men nur %rﬁﬁere Mengen in Frage, die in
der Regel als Wagenladungen aus Nie-
derdsterreich - vornehmlich Weillwein -
oder aus dem Bozener Raum — vornehm-
lich Rotwein - eintrafen. Man verkaufte
ihn entweder auf dem Wochenmarkt
oder aber unter Beriicksichtigung der
geltenden Getrinkesteuer an die Wirte.

Neben dem Wein erfreute sich der
siile Honigwein (Met) grofier Beliebt-
heit. Und noch im Spétmittelalter gab
es in Reichenhall neben einer {iberwie-
genden Zahl von insgesamt 15 Wein-
schenken auch drei Metschenken.
Gleichzeitig jedoch driangte immer star-
ker ein alkoholisches Getriink auf den
Markt, das den Wein in seiner Beliebi-
heit dereinst ablosen sollte: das Bier
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Wirtshausgesellschaft anno 1848, im Bewisein des Braus Augustin Lindacher (links stehend), Vor-Vorginger des Biirgerbriu.
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Im heutigen Pfarrhaus von St. Zeno befand sich von 1789 bis 1803 die Kloster-

braouerei des
standen zwei Sommerbier-Keller,

1798 hinaus von dunklen Bieren mit
siilllich-malziger Geschmacksnote be-
herrscht wurde. Die dunkle Farbe rithr-
te vom lange gedarrten Gerstenmalz
her, weshalb man hierorts vom , Braun-
bier” sprach. Bis in das 20, Jahrhundert
hinein sollte das Dunkle in Reichenhall
seine dominante Rolle verteidigen, ehe
es von hellen Bieren sowie Weillbieren in
den Schatten gestellt wurde.

Zu Ende des 16. Jahrhunderts zihlte
man in Reichenhall sieben Braunbier-
brauereien. Eine damals einsetzende
dramatische Klimaverinderung, die
dem mitteleuropiaischen Weinbau emp-
findlich zusetzte, leitete in Reichenhall
den endgiiltigen Siegeszug des Bieres
ein. Bis dahin waren ublicherweise
obergirige Biere hergestellt worden, fir
deren Girung etwas hiéhere Temperatu-
ren vonniten sind. Als ideale Brauzeit
galten daher die Monate von Oktober
bis Dezember, schlieBlich wieder das
wirmere Frithjahr bis zum Georgitag
(23. April). Nach einer kurzen Abkiih-
lung konnte es sogleich zum Ausschank
kommen. Allerdings musste dieses so
genannte Winter- oder Schankbier auf-
grund geringer Haltbarkeit bis Mai aus-
geschenkt werden, so dass sich in Rei-
chenhall im 16. Jahrhundert zusiitzlich
das untergirige Brauverfahren durch-
setzte. Dieses nur bei sehr niedrigen
Temperaturen maogliche Verfahren kam
in den iiblicherwelise kaltesten Monaten
— Januar und Februar, teilweise Mirz —
zum Zuge, Nicht zuletzt dank einer
stirkeren Hopfung und mit Hilfe von
Lagerkellern konnte das untergirige
«oommerbier® ab dem Monat Mai den
gesamten Sommer iiber ausgeschenkt
werden.

Die maglichst kiihl gehaltenen Keller
legte man in Karlstein an, wo zwei wei-
tere Brauer ansissig waren, an den
nordseitigen Felsabhingen oberhalb des
Kaitl-Wirtshauses, da dort die natiirli-
che Umgehun]i die beste Kiithlung ver-
sprach. Man dberwalbte die Keller und
bepflanzte sie anschlieBend. Noch heute
kann man die Uberreste dieser einst
michtigen Kellergewilbe erkennen. Am
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wgustiner-Chorherrenstifis. An den Abhiingen des Kirchholzes be-

(Quelle: Bayerisches Heuptstaatsarchiv)

nah EIE%EHE]] Thumsee konnte schliel-
lich das fiir eine lang anhaltende Kiih-
lung bendtigte Eis im Winter geschnit-
ten und eingelagert werden. Die in un-
mittelbarer Nihe liegenden Wirtshauser
Kaitl und Moserwirt profitierten beson-
ders von der Einrichtung der Keller, da
sie das Bier . kellerfrisch” ausschenk-
ten. Auch Wolfgang Amadeus Mozart,
den seine Musikreisen wiederholt durch
das Reichenhaller Tal fithrten, kam des
Ofteren in den Genuss dieses Reichen-
haller Sommerbieres, das ithm im Ge-
gensatz zum dort angebotenen Wein ge-
mundet zu haben scheint: ... dazu
tranken wir ein paar Trunck gutes Bier,
denn der Wein war ein Laxiertrankl
(= Abfiihrmittel).” Ein anderes Mal be-
merkte dessen Vater Leopold, man habe
beim Kaitl ,.ein Maas recht guten Mer-
zenbiers® getrunken. Da, dhnlich dem
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Der Fischerbrdu an der Tiroler Strafie, einst im Besitz von Reichenhaller Siedeher-

(Bild: Baumann-Schicht)

Wein, auch Bier nur begrenzt haltbar
war, kannte man in den Reichenhaller
Bierschenken seit dem 15. Jahrhundert
den Brauch, das Bier ,,unter den Reifen"
zu verkaufen: In mehreren iiber die ge-
samte Stadt verteilten Ausschankstellen
gelangte das im Mérz letztmals einge-
sottene und eingekellerte Bier - daher
die Bezeichnung ,Mirzenbier* - frii-
hestens am Sonntag vor dem St. Micha-
elstag (29. September) zum Verkauf. Zu-
vor jedoch mussten der Ausschank 6f-
fentlich verkiindet und zum &ubBeren
Zeichen ein holzerner oder eiserner
Fassreifen, was an ein Bier- oder Wein-
fass erinnern sollte, vor der Schankstu-
be aufgestellt werden - &hnlich den
Buschenschenken®, wie sie heute noch
in typsichen Weinbaugegenden zu fin-
den sind. Man einigte sich darauf, dass
jeweils ein Bierschenk zu einer be-
stimmten Zeit ,unter dem Reifen” aus-
schenken durfte und spiter vom niach-
sten abgeldst wurde, so dass reihum
schlieBlich alle Schankstuben die Gele-
genheit erhielten, konkurrenzlos ihre
Produkte anzubieten. Neben den Schen-
ken gab es schon im Spatmittelalter et-
liche Wirtshauser, wobei sich die meis-
ten entlang der Slrulﬁenxii%& um die
Apgidikirche gruppierten. Schliellich
kamen tiglich grolle Fuhrwerkstrosse
und Sdumerziige in die Stadt, und sie
alle wollten ordentlich verpflegt wer-
den!

Aufgrund seines besonderen Stellen-
wertes als Nahrungsmittel galt das Bier
auch im Reichenhaller Stadtrecht als ei-
ne feste GrolBe, dessen Zubereitung eine
hohe Aufmerksamkeit durch die Obrig-
keit erfuhr. So etwa sah das im Jahre
1652 erneuerte, jedoch mehrere Jahr-
hunderte zuriickreichende Stadtrecht
vor, den Bierbrauern der Stadt jahrlich
ein Geliibde abzunehmen, um die Giite
des Bieres zu gewihrleisten: Jeder Sud
musste der Obrigkeit angezeigt werden,
damit diese einen Uberblick iiber die
spiater zu verkaufenden Mengen erhieli.
Schwarz gebrautes Bier hingegen zog
wschwere, wohl empfindliche Geldstra-
fen” nach sich und konnte sogar den
Verlust des Gewerbes sowie der Bilirger-
rechte zur Folge haben. Verpint war
auch das Bierpanschen - das Mischen
aus ober- und untergiarigem oder altem
und neuemn Bier. Erst wenn das letzte
Marzenbier im September/Oktober aus-
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ren, galt mehr als ein halbes Jahrtausend lang als die grofite Brauverei der Salinen-

stadt,

{Foto: Stadtarchiv Bad Reichenhall)

Nach der Ubernahme des Betriebes durch August Réhm 1901 wuchs der Biirgerbrdu schnell zur grofiten Brauerei des Weltkur-

ortes Bad Reichenhall.

stammite. Gerade aber in der friiheren
Zeit bildete die Reichenhaller Brauer-
zunft eine eingeschworene Gemein-
schaft, welche die Enistehung neuer
Brauereien kaum zulieB. 1719 entstand
mit der Klosterbrauerei von St. Zeno ei-
ne unmittelbare Konkurrenz, gegen
welche die Zunft gemeinsam mobil
machte. Da das Augustiner-Chorherren-
stift weit mehr Bier braute, als es fur
den Eigenbedarf benotigte und damit
einen deutlichen Gewinn erzielte, kam
es zu einem jahrzehntelangen erbitter-
ten Kleinkrieg, der nicht nur mit juristi-
schen Mitteln ausgefochten wurde.
Nicht einmal dem Landesfiirsten gelang
e, in Reichenhall mit einem eigenen
Hofbriuhaus dauerhaft Full zu fassen.
Und dies, obwohl wiederholt die Klage
der Salinenarbeiter laut wurde, man
werde nicht mit geniigend Bier versorgt!
Ein erster Versuch im Jahre 1624, hier-
orts eine herzogliche Braunbierbrauerei
zu errichten, scheiterte nach nur einem
Jahr. Die biirgerlichen Brauer wurden
daraufhin zumindest ermahnt, ,einen
gueten, geschmachen und zwar gesun-
den Trunk® herzustellen. Dem Vorbild
Traunsteins folgend, das ab dem Jahre
1619 durch eine Soleleitung mit den
Reichenhaller Salzquellen verbunden
war, nunmehr eine bedeutende Salinen-
stadt darstellte und seit 1612 auch ein
fiirstliches WeiBbierbrauhaus besal,
kam 1649 die Idee eines ,Weillbrauhau-
ses” in Reichenhall auf. - Es blieb bei
der Idee, zumal die Salinenarbeiter oh-
nedies das kriaftigere Braunbier dem
Weillbier vorzogen, da es ihnen ,hilfli-
cher” sei bei der schweren Arbeit. Das
Weillbier hingegen wirke sich schidlich
auf die Arbeitsleistung aus, fihre zu
Mattigkeit und Krankheit, was letzten
Endes dem Staat abtriglich sei, heilit es
in den Quellen.

Die Belegschaft der Saline blieb
Hauptabnehmerin der Reichenhaller
Brauereien, deren Bier gar nicht in
gentigend grollen Mengen hergestellt
werden konnte. Denn nicht selten gab es
schon zu EPlﬁlﬂmbEt‘hE{,’Eﬂﬂ kein Bier
mehr in der Stadt. So klagten die Sali-
nenarbeiter regelmaliig liber den grobien
Durst, der bei ihrer Tag- und Nachtar-

beit besonders wihrend des heillen
Sommers ganz erheblich sei. Sie seien
daher unbedingt auf das Braunbier an-
gewiesen, da es ihnen Kraft und Stirke
verleihe, Nun aber, da vorzeitig das letz-
te Mirzenbier ausgeschenkt sei, kinn-
ten sie nur noch Wasser trinken, wo-
durch ihre Leistungsfihigkeit stark be-
eintrichtigt sei. In szeiner Not wandte
sich der Heichenhaller Pfleger an die
Regierung in Miinchen, um eine Sonder-
%enohmigung fiir ein frither anzusetzen-
des Einsieden des Bieres zu erwirken.
Zeitweise hatte man offenbar noch ver-
sucht, mit der Herstellung von Apfel-
und Birnenmost die Bierflaute zu tuber-
briicken, doch setzte dies stets gute
Obsternten voraus. Letztlich war dieses
Geschiift zu unsicher. Im Verlaufe der
Jahrhunderte entwickelte sich ein enger
schulterschluss zwischen den Brauern
und den Salinenarbeitern, die sich ge-
wissermablen zur Schutzmacht des je-
weils anderen aufschwangen.

Im Falle von Bierknappheit wurden
die letzten Reserven iiblicherweise den
Wirten der Stadt vorenthalten, wogegen
die Belegschaft der Saline die verblei-
benden Restmengen konsumieren durf-
te. Die Salinenverwaltung ihrerseits
machte sich bei der Regierung in Miin-
chen stark fiir eine Lockerung der Brau-
verbote.

Aber nicht nur der Eigenkonsum be-
reitete den sommerlichen Biermengen
gin jihes Ende. Wallfahrer, die vor allem
bei religiosen Bruderschaftsfesten zahl-
reich und teils von weit her in der Stadt
erschienen, brachten auch einen gehori-

en Durst mit, der die vorhandenen

iermengen merklich schrumpfen liel.
Zeitweise, wie beispielsweise bei der
Errichtung der riesenhaften Gradier-
werke um 1745, weilten mehrere Hun-
dert Fremdarbeiter in der Stadt, die
verpllegt werden wollten. Auch kriege-
rische Ereignisse und Truppendurchzii-
ge sorgten — unwillkommen - fiir den
lotzlichen Verschleif des Bieres. So
seispielsweise nachtigten im Jahre 1701
gut 18.500 dsterreichische Soldaten, aus
[talien kommend, in der Salinenstadt;
wihrend der napoleonischen Kriege er-

lebte Reichenhall in rascher Abfolge in

(Bild: Stadtarchiv Bad Reichenhall)

den Jahren 1800, 1805 und 1809 verhee-
rende Requirierungen. Denn dass die
Soldateska hier nicht zimperlich mit
den Lebensmittelvorriiten umging, liegt
auf der Hand. Gerade weil die Brauerei-
en in der Regel grobzigig gebaut waren,
wurden sie von den fremden Secldaten
gerne als Quartiere heimgesucht. Fur ei-
nen Brauer war es keine Seltenheit, ein-
hundert und mehr Soldaten aufnehmen
zu milssen. Nachdem im Jahre 1730 kai-
serlich-gsterreichische Truppen durch
Reichenhall marschiert waren, konnte
man bereits um die Mitte des Monats
Juli in der gesamten Stadt keinen Trop-
fen Bier mehr auftreiben, weshalb die
Brauer um die Erlaubnis baten, mit dem
Einbrauen des Winterbieres vorzeitig
beginnen zu diirfen.

Aufgrund der geografischen Lage der
Salinenstadt, die sich in unmittelbarer
Grenzlage zum Fiirsterzbistum Salz-
burg sowie zur Furstpropstei Berchtes-
gaden befand und nur iber die unweg-
same Mauthiuslstrable mit dem bayeri-
schen Mutterland verbunden war, er-
wies sich auch die Versorgung der
Brauereien mit den notwendigen Roh-
stoffen Gerste und Hopfen als proble-
matisch. Ublicherweise nimlich wurden
die unterwegs liegenden Landbriiuer
zuerst beliefert, bevor die Getreide- und
Hopfenfuhren endlich in diesem slidost-
lichsten Zipfel Bayerns angelangt wa-
ren. Entsprechend hoch waren die
Transportkosten. Ab dem 18. Jahrhun-
dert war zudem der Gerstenbezug aus
Salzburg kaum mehr maglich, so dass
sich die weiten Anlieferungen aus dem
Erdinger Becken auch auf die Produkti-
onskosten niederschlugen. Der Bierpreis
hingegen musste sich seit dem Jahre
1719 stets an jenen der Stadt Miinchen
anpassen. Hopfen hatte einen noch wei-
teren Weg hinter sich, ehe er in den Rei-
chenhaller Brauereien verarbeitet wer-
den konnte, bezog man ihn doch aus
Bohmen - den beruhmten ,,Saazer Hop-
fen®. Rohstoffknappheit - so etwa von
Gerste — wirkte sich nachteilig auf das
Bier aus, ebenso schadhafte Hefekultu-
ren, die man aufgrund fehlender bioche-
mischer Kenntnisse nie in den Griff be-
kam. Trotz aller Schwierigkeiten, mit

Der Biirgerbriu auf einer Postkarte, um 1310,

Kommerzienrat iber ein hervorragen-
des Beziehungsgeflecht zur Brau-
industrie verfiigte, Innerhalb weniger
Jahre entstand dank aufwendiger Inves-
titionen die bei weitem modernste
Brauerei des in jenen Jahren in Hoch-
bliite stehenden internationalen Heilba-
des. Dazu gehirte etwa noch vor dem
Ausbruch des Ersten Weltkriegs die Er-
richtung eines Lager- sowie Abfillkel-
lers, die Erbauung eines neuen Sudhau-
ses, Kesselhauses, einer Malzdarre und
eines neuen Garkellers.

Parallel zu den technischen Investi-
tionen erfolgte die Kreation einer neuen
Produktlinie, die iiber das bisherige
Einheitsbier, das Braunbier als das im-
mer noch am haufigsten konsumierte
Bier, hinausging: Die Erzeugung heller
Biere nach Osterreichischer Art. In An-
betracht der groBen Gistestrome aus

sterreich-Ungarn, Russland  und
Preulien setzte Rohm den dortigen Ge-
schmackstrend zu hopfenbetonten Bie-
ren sehr bald auch in Reichenhall um,
obwohl die einheimische Bevolkerung
noch hauptsiichlich am dunklen Bier
festhielt. Gerade in der Habsburger-
monarchie wurde schon damals den hel-
len Bieren der Vorzug gegeben; und dem
trug man nun auch von seiten des Biir-
gerbriu Rechnung, womit die Bad Rei-
chenhaller Brauerei eine Vorreiterrolle
in Bayern iibernahm:

Neben dem dunklen und hellen La-
gerbier produzierte man das , Alt-Rei-
chenhaller Sommerbier”, ein Export-
bier nach Pilsener Art, einen hellen
Bock namens Suffikator® (heute:
dunkler Bock) sowie den damals zur
Winterzeit eingebrauten dunklen ,Ru-
pertibock” (,Ruperti® heiBt heute das
dunkle Schankbier). Insofern diirfte der
Biirgerbriau einer der ersten im siidost-
bayerischen Raum gewesen sein, der auf
helle Biere setzte und damit anfiinglich
vor allem den Geschmack der Kurgiste
traf. Waren bei Betriebstibernahme im
Jahre 1901 rund 3.000 Hektoliter Bier

jahrlich erzeugt worden, so konnte man
den Absatz bis zum Jahr 1914 auf im-
merhin 23 000 Hektoliter steigern. Nach
dem Ersten Weltkrieg, der deutliche
EinbuBen und aufgrund von Rohstoff-
verk nugpung allgemein das so genannte
~Diinnbler® mit sich gebracht hatte,
setzte August Rbhm zusammen mit sei-
nen Sohnen Ernst (1894 - 1955) und
Willi (1896 ~ 1959) wihrend der Nach-
kriegszeit die grofllziigigen Investitionen
fort. Auf die Errichtung einer modernen
Fasswiascherei sowie einer leistungs-
starken Flaschenabfiillung folgte in den
1920er Jahren eine VergroBerung der
Malzdarre, so dass man im Jahre 1930
den jahrlichen Bierausstoll auf 30.000
Hektoliter anheben konnte. Eigene Ei-
senbahn-Spezialwaggons lieferten die
Biirgerbriu-Biere unter der Bezeich-
nung ,Edelbiere aus den bayrischen
Hochalpen® nach Norddeutschland.

Bereits vor dem Weltkrieg war ein ers-
ter Umbau des Brauereigasthofs , Bir-
(.im*hréi.u“ erfolgt, dessen Urspriinge auf
das Jahr 1879 zuriickgehen, ehe die
Gastwirtschaft 1925 durch umfangrei-
che Malnahmen ein neues Gesicht er-
hielt. In einer Mischung unterschiedli-
cher Stilrichtungen wverlieh man den
Raumlichkeiten ein anheimelndes Ge-
prige, das die Atmosphire eines altehr-
wiirdigen Brauereigasthofs in bemer-
kenswerter Art widerspiegelte, Bezeich-
nenderweise zog man fir die Arbeiten
dullerst renommierte Fachleute heran,
wie beispielsweise den Architekten Karl
Bihm oder den Kunstmaler Hermann
Stockmann, der fir einen Wandiries
rund um den sagenhaften Erfinder des
Bieres, Konig Gambrinus, verantwort-
lich zeichnete. Nun konnte auch der Ho-
telbetrieb aufgenommen werden.

Erst 27-jahrig, fungierte der promo-
vierte Dr. Ernst Hohm ab 1921 als Ver-
treter der Verbinde im Deutschen Brau-
erbund, wenige Jahre spater wurde er
Vorstandsmitglied des Bayerischen
Brauerbundes, ehe er im Jahre 1949 zum

(Quelle: Stadtarchiv Bad Reichenhall)

Prasidenten des ?Ewif:htigen Baveri-
schen Brauerbundes gewiahlt werden
gollte. Der machtvollen Position, die
sich die Brauerei damit zwangsliufig
auch erwarb, entsprach eine hohe Dich-
te an Investitionen und Neuerungen.
Dig 1930er Jahre brachten, vor allem in
Folge der nationalsozialistischen Tou-
rismusinitiative  Kraft durch Freude®,
fiir den gesamten Kurort einen erhebli-
chen Giastezustrom, der sich fiir die
Brauerei freilich glinstig auswirkte. Zu
Ende der DreiBiger Jahre begann der
Burgerbrau mit dem kauflichen Erwerb
mehrerer Gaststiitten und Kleinbraue-
reien, so etwa dem Pfaubriu” in Trost-
berg,

Der bald darauf ausgebrochene Zwei-
te Weltkrieg und der im April 1945 er-
folgte Bombenangriff hingegen brach-
ten grofle Zerstérung mit sich, nicht nur
fiir die Stadt, sondern auch fiir den Biir-
gerbriu, der zahlreiche Pliitnderungen
uber sich ergehen lassen musste. Nach
dem Krieg prisentierte sich das Brau-
ereigebiude zu 80 Prozent derart zer-
stirt, dass voribergehend unter provi-
sorischen Bedingungen - unter Zeltpla-
nen — die Bierproduktion vonstatten ge-
hen musste. Da die Besitzverwaltung in
den ersten Jahren treuhinderisch gere-
gelt war, konnte die Familie Héhm erst
wieder 1948 aktiv an die Aufbauarbeit
schreiten, die weitgehend aus eigenen
Mitteln bestritten wurde. Rund sieben
Jahre spiiter setzte eine weitere Phase
technischer Neuerungen ein, die der
Brauerei einen neuen Girkeller, ein
neues Sudhaus, Kesselhaus, Lagerkel-
ler-Tanks brachten. Mit der Kreation
des . Kur-Pils" das 1957 erstmals der
Offentlichkeit prisentiert wurde, gelang
ein wviel beachtetes handwerkliches
Spitzenprodukt.

Auch beim Brauereigasthof war 1947
mit dem Wiederaufbau begonnen wor-
den, ehe drei Jahre darauf eine Neu-
erdffnung erfolgte. 1955 konnte zudem
der Hotelbetrieb wieder aufgenommen

Die Urspriinge des Heichenhaller Brau-
wesens liegen im Dunkeln, doch dirften
sie in das 14. Jahrhundert zuriickrei-
chen, Die 1389 im Zusammenhang mit
der Salinenstadt urkundlich erwahnte
Getrankesteuer bezog sich jedenfalls
bereits auch auf das Bier. Rund einhun-
dert Jahre spiter gab es immerhin schon
vier Bierbrauvereien und fiinf Bierschen-
ken. Reichenhalls erste Brauereien ent-
standen einhergehend mit dem schlei-
chenden Qualititsverlust des Weines,
dessen Herstellung aufgrund klimati-
scher Verdnderungen immer kostspieli-
ger wurde. Da der von weit her impor-
tierte Wein sich zusehends zu einem Lu-
xusartikel entwickelte, steuerte man mit
der Produktion von Bier bewusst dage-

gen. Die regelmilige Verteilung der

Brauereien {iber die vier Stadtviertel -
Tauerstein-, Wasenegger-, Thum- und
Dingstattviertel deutet darauf hin,
dass man damit auch eine gleichmalige
"n.-’en."m'gunﬁ der Bevilkerung mit dem
Gerstengebriau anstrebte. Bier galt all-
gnmoin als kraftspendendes Getrink,

as vor allem unter den korperlich stark
beanspruchten Salinenarbeitern dank-
bare Abnehmer fand.

Die fiir das Bier benotigen Rohstoffe
bezog man aus der weiteren Umgebung,
so etwa das Getreide, das erst in der Ge-
gend um den Waginger See ertragreich
und in guter Qualitit wuchs. Ahnlich

verhielt es sich mit dem Hopfen, den wir

im Spétmittelalter beispielsweise im
Raum Petting, aber auch in alpinen Re-
ﬁiunen finden - selbstredend dafir sei

eispielsweise der Tiroler Markt Hopi-
garten genannt. Und selbst mit dem
wichtigsten Rohstoff, dem Wasser, hat-
tenn die Reichenhaller Brauer anfangs
ihre liehe Not, denn innerhalb der Stadt
suchte man Brauwasser von guter Qua-
litat w_*l'%lehens_ Dies dnderte sich erst,
als im Jahre 1438 frisches Gebir fstﬁleﬂ-
wasser vom Lattengebirge mittels Holz-
rohren in die Stadt geleitet wurde, um
die Trinkwasserversorgung der Bevilke-
rung zu gewihrleisten. Nicht zuletzt

- == 2

In der industriell anmutenden Salinenstadt, hier auf einem Stich des 18, Jahrhiin-
derts, fand das von den Brauereien hergestellte Bier dankbare Abnehmer.
(Bild: Stadtarchiv Bad Reichenhall).

diesem giinstigen Umstand verdankte

das Reichenhaller Bier spiter seinen

auBergewdthnlich guten Ruf. Da man

dem Bier damals allerlei Ingredienzien
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Im so genannten Tauersteinviertel, nahe am Weiigerberbach gelegen, befinden sich

die Ursprilnge des Bilrgerbriu,
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Die Weizenbierbrauerei in Reichenhall hatte sich auf die Herstellung von Weifibier

spezialisiert.

fegeben worden war, durfte Bier neu pe-
sotten werden. Als Stichtag galt wieder-
um der Namenstag des hl. Michael. Dass
gich der Staat schon damals sehr wohl
um die Volksgesundheit sorgte, zeigt die
Vorschrift regelmifBiig nach Miinchen
iibersandter Bierproben. Und da konnte
e5 schon einmal vorkommen, dass ganze
Bierfasser aufgrund mangelnder Quali-
tét vom Markt genommen werden muss-

(Quelle: Stadtarchiv Bad Reichenhall)

{Foto: Stadtarchiv Bad Reichenhall)

ten: Vor aller Augen wurde der Fassbo-
den eingeschlagen und das Bier auf die
(Gasse geschilttet, was fiir den jeweiligen
Brauer eine inszenierte Demiitigung
sondergleichen darstellte. Fiir die Qua-
litét vor Ort sorgte der vom Rat einge-
setzte Bierkommissar, dem man jedoch
nicht selten eine ausgeprigte Spezlwirt-
schaft unterstellte, zumal etliche Brauer
auch Ratsherren und sogar Blirgermeis-

Im April des Jahres 1945 fiel auch das Brauereigebiude des Biirgerbriu den Bom-

ben zum Opfer.

denen die heimischen Brauer zu kdmp-
fen hatten, genoss das Reichenhaller
Bier iiber die Grenzen hinweg einen
Ruf, der als besser galt als jener der
Traunsteiner oder Salzburger Biere,
Dennoch sorgte die exponierte Randla-
e fiir einen nicht unerheblichen Kon-
urrenzdruck vonseiten der salzbur-
gisch-erzbischoflichen Hofbriuhiuser
von Kaltenhausen, Teisendorf und Lofer
sowie des flUrstpropstlichen Hofbrau-
hauses Berchtesgaden. Hinzu kamen die
zahlreichen Landbrauereien.

Im Gegensatz zu ihnen waren die
Brauer in den bayerischen Stadten und
Mirkten, so auch in Reichenhall, dazu
verpflichtet, nach den Lehrjahren eine
zwel- bis dreijihrige Wanderzeit zu ab-
solvieren. Denn erst , auf der Walz" soll-
ten sich die jungen Brauer bewihren
und in alle Geheimnisse der hohen
Braukunst eingeweiht werden. Auf die-
se Weise bewahrte sich das Bier aus der
Stadt eine exklusive Note. Gerade in
Zeiten wvon Biermangel war der
Schmuggel des Gerstengebrius aus dem

{Foto: Stadtarchiv Bad Reichenhall)

Ausland einerseits gang und gibe,
wiithrend andererseits beispielsweise auf
der salzburgischen Gmain das Reichen-
haller Bier mit Vorliebe konsumiert
wurde. Obwohl ein Einfuhrverbot aus-
landischen Bieres in Reichenhall be-
stand, existierten Ausnahmen fiir das
seit dem 18, Jahrhundert auf der Burg
Gruttenstein stationierte Militdr sowie
die Salinenarbeiter, die sich im Falle ei-
nes Biermangels vor Ort mit Fla-
schenbier aus Salzburg behelfen durf-
ten, da das ganzjihrig erhiltliche
Traunsteiner Weillbier zu teuer erschien.
Gern sah man das freilich nicht vonsei-
ten der Obrigkeit, wiinschte sich der
moderne Staat doch, dass kein Kapital
ins Ausland floss,

Ublicherweise wurden die &rtlichen
Brauereien nach ihren biirgerlichen Be-
sitzern benannt, so etwa der ,Kaltner-
brau” nach einem gewissen Josef Kalt-
ner, der , Fischerbriu” nach Kaspar Fi-
scher (t 1755) oder der ,Kammerer-
briau” nach Jozsef Kammerer (¥ 1751).
Die so genannte ,Fuchs'sche Brauerei®

beimengte - 50 etwa allerlei Harze, Sa-
men und Kriauter - kam es vonseiten der
Obrigkeit wiederholt zu Bierverordnun-
gen, welche die blofle Verwendung von
Wasser, Malz und Hopfen vorsahen.
Durchgesetzt hat sich schlieilich ein
Gebot aus dem Jahre 1516, heute be-
kannt als ,Bayerisches Reinheitsgebot™,
wonach die innerhalb Baverns gebrau-
ten Biere nur Gerste, Hopfen und Was-
ser beinhalten durften. (Tatsdchlich war
es in Bayern aber bis weit in das 18.
Jahrhundert herauf iiblich und gesetz-
lich erlaubt, so genannte Einschlige, be-
stehend aus Sa}f‘:{, Kiimmel und Wachol-
derbeeren, dem Bier beim Einsieden
beizumengen!) Mit ihren Bierverord-
nungen trugen die baverischen Herzbge
nicht nur zur allgemeinen Qualitit des
Gerstengebriues bei, sondern sie sicher-
ten sich im Jahre 1602 selbst auch das
Priviln-.? des Weillhierbrauens, das im
Verlaute des 16, Jahrhunderts, von Bih-
men kommend, in Bayern bekannt ge-
worden war, Anstelle der Gerste ver-
wendete man hierbei den kostbaren und
urspriinglich nur fiir die Lebensmittel-
versorgung der Bevilkerung vorgesehe-
nen Weizen, weshalb dessen Verarbei-
tung ausschliefilich in den landesfiirstli-
chen Brauereien - den so genannten
Hofbrauvereien — erfolgen durfte. Ver-
kauft wurde WeiBbier freilich in den
Wirtshidusern des gesamten Landes - al-
lerdings zu einem vergleichsweise ho-
hen Preis, womit Herzog Maximilian I
wihrend des teuren Dreilligjiihrigen
Krieges seinen angeschlagenen Staats-
haushalt sanierte.

Tonangebend in Reichenhall jedoch
waren die birgerlichen Brauer, so dass
die Salinenstadt auch iiber die Aufhe-
bung des Weilbiermonopels im Jahre

ter waren. Ziinftig organisiert, blieben
die Brauer unter sich. Brauerssihne hei-
rateten die Tochter aus anderen Braue-
reien, oder zumindest versuchte man ei-
ne ,pgute Partie” zu machen, indem man
gut gestellte Wirts- oder Kaufmanns-
téchter ehelichte. In der Regel heiratete
man innerhalb der Stadt; erst mit dem
ausgehenden 18, Jahrhundert kam es of-
ter vor, dass Eheleute von auswirts zu-
zogen. Zweifellos gehdrten die Brauer
zu den wvermogendsten Birgern der
Stadt, trugen aber liber die landesfiirst-
liche Getrinkesteuer auch eine erhebli-
che Steuerlast. Mit Hilfe des so %E']’Iﬂﬂ]’!-
ten Bierpfennigs, der in Reichenhall seit
dem 14, Jahrhundert zusétzlich auf jede
Mali Bier erhoben wurde und welcher
der Stadtkasse zugefithrt wurde, unter-
hielt man die Stadtbefestigung, Strallen
und Briicken, oder man beglich damit
etwaige Kriegsschulden.

Den grobten biirgerlichen Immobili-
enbesitz inner- und auBerhalb der Stacdt
teilten sich die Brauer, die zusitzlich
iiber eigene Okonomien in Karlstein, St.
Zeno und auf der Gmain verfiigten. Seit
dem ausgehenden 16, Jahrhundert redu-
zierte sich die Zahl der Brauer von sie-
ben auf sechs, was wohl auf die vermin-
derte Produktionsleistung inlfolge des
Soleleitungsbaues zuriickging: Seitdem
man in Traunstein eine Hilfssaline er-
richtet hatte und in Reichenhall ent-
sprechend weniger Salz hergestellt wor-

en war, hatte sich die Belegschaft der
hiesigen Saline wverkleinert, wodurch
auch die Nachfrage nach Bier sank. Thre
auf sechs beschrinkte Zahl allerdings
blieb seit der Mitte des 17. Jahrhunderts
gleich - bis zum Jahre 1871, als der
snochwabenbrau® gegriindet wurde. Der
Name rithrt her vom zweiten Besitzer,
Karl Albert Lutz, der aus Augsburg

Bad Reichenhall

Poststrasse mit Kammerer-Briu

- benannt nach einem gewissen Michael
Fuchs - trug auBerdem den élteren Na-
men ,Bauernbrau®, was moglicherweise
auf die bduerliche Herkunft eines dorti-
%En Brauers hindeutete. Die wihrend
des 18. Jahrhunderts mehrere Genera-
tionen im Besitz der Brauersfamilie
Landinhinger befindliche Brauerei er-
hielt bereits vor der Mitte des 19, Jahr-
hunderts einen regelrechten Kunstna-
men: der , Lowenbriau®, wohl einem Mo-
detrend folgend. Sie alle wurden als ei-
genstindig gefithrte Betriebe teilweise
noch im 19, die meisten hingegen in der
ersten Hilfte des 20. Jahrhunderts auf-
gegeben, als das | Brauereisterben” in
Deutschland regelrecht grassierte und
sich Klein- und Kleinstbetriebe nicht
mehr rechneten,

Als einzige Bad Reichenhaller Braue-
rei hingegen konnte sich bis zum heuti-
gen Tag mit ,,UNSER BURGERBRAU*
ein Unternehmen halten, dessen Haus-
tradition bis in das Jahr 1633 reicht,
dessen tatsichliche historische Wurzeln
aber deutlich weiter zuriickgehen, So
etwa gehirte der Briu zu den fiinf biir-
gerlichen Brauereien, die bereits im
Jahre 1494 in den Steuerbiichern der
Stadt auftauchen. Im so genannten Tau-
ersteinviertel = benannt nach dem Ge-
gchlechterturm ,Tauerstein®™ - finden
wir neben dem Brauhaus im so genann-
ten ,Rauscherhaus" (dem spéteren ,Fi-
scherbriu”) einen Briu namens Aigner,
der mit §mﬂer Wahrscheinlichkeit an je-
ner Stelle des heutigen Burgerbrius an-
sissig war. Bedenkt man ferner den
Umstand, dass Reichenhall als eine der
dltesten Stadte Bayerns bereits im
Hochmittelalter eine vollendete stadti-
sche Infrastruktur besal, so kann ,UN-
SER BURGERBRAU® auf die wohl
langste bestehende Brautradition im ge-
samien siidostbayerischen Raum
blicken. Denn wenn es schon am Ende
des 15. Jahrhunderts insgesamt finf
biirgerliche Bierbrauereien in der Stadt
gegeben hat, so miissen deren Anfinge
weit in das 14., vielleicht sogar ins 13.
Jahrhundert zuriickreichen.

Zu Ende des 16, Jahrhunderts gehirte
der Briu einem gewissen Wolfgang
Hainschwanger. Wihrend der folgenden
drei Jahrhunderte wechselte die Braue-
rei in rascher Folge den Namen, befand
sich - teils durch Einheirat, teils durch
Kauf - im Besitz der Familien Wolf,
Schorn, Elmberger, Puchner, Lindacher
und GraBl. Wihrend dieser Zeit zihlte
gie eher zu den kleineren Brauereien der
Stadt. Auch sie teilte das Los der ande-
ren Brauereien Reichenhalls, bei dem
katastrophalen Stadtbrand wvon 1834
arg in Mitleidenschaft gezogen worden
zu sein, worauthin das bereits aufgelas-
sene Briuhaus von St. Zeno fiir einige
Zeit als Reichenhaller Briustitte wie-
der genutzt wurde.

Wihrend die wohl iiber ein halbes
Jahrtausend mit einigem Abstand grif-
te Brauerei der Stadt, der ,Fischer-
brau”, im Jahre 1876 von der Teisendor-
fer Brauerel Wieninger aufgekauft wur-
de - ebenso wie der . Schwabenbrau®
(1886) sowie der ., Kammererbriu®
(1897) -, gelangte im Jahre 1901 auch
der so genannte ,Gralllbriu” zum Ver-
kauf. August Réhm (1868 - 1927), Inha-
ber einer Getreidefirma in Lauingen, er-
warb die Brauerei und verlieh ihr als ei-
ne seiner ersten Aktionen den Namen
Burgerbriu Bad Reichenhall”., Mit
Rohm, selbst Grindungsmitglied einer
bedeutenden Untergruppierung des
Bayerischen Brauerbundes, begann fiir
die altehrwiirdige Brauerei eine neue
Ara, die in ihrer Bedeutung gar nicht
hoch genug zu wiirdigen ist, zumal der

Aufgrund der stindigen Feuersgefahr beim Biersieden galt der hl. Florian als Patron der Reichenhaller Brauer: Zunfifahne von
1841(Bild links). - In der ehrsamen Zunft der Bierbrauer organisiert, feierien die Brauer und Brauknechte gemeinsam ihre re-

ligidisen Feste: Auf dem Bild rechis das Zunftkreuz von 1848.

werden, bevor man fiinf Jahre spiter die
Neugestaltung der Aulenfassade zum
Abschluss brachte; Wihrend die um das
Jahr 1924 von Josef Hengge ausgefiihr-
ten Wandfresken - sie stellten unter-
schiedliche Brauermotive dar — beim
Bombenangriff zerstort worden waren,
bezeichneten die Miinchener Kunstma-
ler Arnold Wothe und Ernst Briuer ihr
neues Fresko mit dem Titel , Begeg-
nung*: Von Scheinwerfern auch des
Nichtens angestrahlt, zeigt es bayeri-
sche und Gsterreichische Schiitzen, die
sich im Jahre 1809 noch feindlich ge-
geniiber gestanden waren, nun aber fei-
erliche Verbriiderung demonstrieren.
Bereits in den 1930er Jahren waren
Birgerbriau-Biere voriibergehend ins
Ausland exportiert worden - bezeich-
nenderweise hauptsichlich Exportbier.
Zeitweise lief sich sogar in Ubersee
oder in Siidafrika das Bad Reichenhal-
ler Bier genielien. Doch erst 1968 nahm
man die regelmifige Ausfuhr nach
Osterreich auf, wobei 90 Prozent auf das
helle Exportbier entfielen; der Rest teil-
te sich auf die Sorten Pils und Hefewei-
zen auf. Seit dem Jahre 1980 wird auch
der oberitalienische Raum mit Bilirger-
briu beliefert, so dass die Brauerei heu-
te mit insgesamt 13 Vertriebspartnern in
Osterreich und Italien zusammenarbei-
tet. Rechnet man simtliches seit den
letzten vierzig Jahren ins Ausland ex-

portierte Bier zusammen, so kommt
man auf die beachtliche Summe wvon
325.000 Hektoliter Bier, was immerhin
einem Exportanteil von 26 Prozent ent-
spricht.

1977 kreierte man einen grundsitzli-
chen Marken-Relaunch, der zur Perso-
nifizierung ,,UNSER BURGERBRAU*
fiihrte. Damit einhergehend entstand
das Firmenlogo eines charakteristischen
bartigen Mannes, das in abgewandelter
Form bis heute besteht. Derzeit bewe
sich der Jahresausstoll bei 45.000 Hek-
tolitern, wobei etwa zehn Prozent auf
alkoholfreie Getrinke entfallen. Beim
Bier lésst sich, mittlerweile einer rund
einhundertjihrigen Tradition gemil,
noch immer eine ausgesprochen hohe
Sortenvielfalt feststellen: Export, helle
und dunkle Schankbiere, helle und
dunkle Weizenbiere, Pils, helle und
dunkle Bockbiere, Weizenbock, Spezial-
biere. Als mittlerweile einzige Brauerei
in Bad Reichenhall hat der Biirgerbriu
gewissermallen das Universalerbe des
einst vielfiltigen bilrgerlichen Brauwe-
sens in der alten Stadt an der Saalach
angetreten. Es ist dies das Erbe einer
seit rund sieben Jahrhunderten hierorts
verankerten Bierkultur, die sich stets
aufs Engste verbunden sah sowohl mit
den Bediirfnissen der Saline als auch
gii'l:;l den Geschmacksvorlieben des Heil-

ddEs.

{Fotos: Baumann-Schicht)
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